Dolci Vino Rosso Spirituosen

75. Tiramisu 5,50 90. Nero d* avola 0,21. 6,00 110. Ramazzotti 4,00
76. Pannacotta 5,50 91. Monte Pulciano 0,21. 6,00 111. Averna 4,00
77. Tartufoeis 6,00 92. Roséwein Bardolino  0,21. 6,00 112. Sambuca 4,00
93. Lambrusco 0,21. 6,00
Alkoholfreie Getrdnke Grappa
Vino Bianco
95. Pinogrigio 0,21. 6,00
79. Bitter Lemon 0.21. 250 115. Grappa della Casa 4,00
97. Lugana 0,21. 7,00
80. Coca Cola, Colazero 0,21. 2,50 116. Grappa Lugana 6,00
81. Fanta, Sprite 021 2,50 117. Grappa Barolo 6,00
Biere
82. Apfelsaftschorle 0,21. 2,50 )
100. Eschenbacher Pils 0,31. 3,00
vom Fass Kaffee
83. Traubensaft 0,21. 2,50 )
101. Eschenbacher Pils 0,51. 5,00
vom Fass
84. Wasser Taunusquelle Flasche0,251. 2,50 _ 120. Espresso 2,50
102. Bayerisch Hell 0,31. 3,50
85. Wasser Taunusquelle Flasche0,751. 5,50 _ 121. Cappuccino 3,00
103. Andechs Hefeweizen o,51. 5,00
86. WasserTaunusquelle Flasche0,251. 2,50 _ 122. Latte Macchiato 4,00
104. Andechs Hefeweizen o0,51. 5,00
naturell )
Alkoholfrei
87. WasserTaunusquelle  Flasche0,751. 5,50 _ _ 123. Tasse Kaffee 3,00
105. Pils alkoholfrei 0,31. 3,00
naturell
124. Tasse Tee (schwarz, griin, Friichte) 3,00

Die Speisekarte mit Angaben zu Allergenen und Zusatzstoffen
erhalten Sie gerne auf Nachfrage bei unserem Personal



Aperitivo

1. Bitterino Alkoholfrei”
2. Campari orange”

3. Prosecco

4. Martini Bianco

5. Aperol Spritz”

*mit Farbstoff

La Zuppa

10. Tomatencreme Suppe

Antipasti e Insalate

20. Vitello Tonnato

21. Mozzarella Caprese

22. Gemischter Salat

23. Insalata Italiana
(Ei, Thunfisch, Kase)

24. Insalata Mediterranea

(gemischter Salat mit gebratener Hdhnchenbrust,
frischen Champignons und Parmesanflocken)

4,00

6,00

6,00

5,00

6,00

5,00

12,50

9,50

7,00

10,50

13,80

La Pasta

30. Spaghetti Carbonara 10,00
31. Spaghetti Bolognese 10,00
32. Spaghetti al pomodoro e basilico 9,50

(Spaghetti mit frischer TomatensoRe)

33. Spaghetti mit Lachs 13,80
34. Lasagne Classica 11,00
37. Tagliolini Triiffel Pesto 14,50
38. Pennette Calabrese 10,50

(Fruhlingszwiebel , TomatensoRe, Salcicciawurst)

40. Pennette Mafia 10,50

(Paprika, Frihlingszwiebel , Bolognese)

41. Spaghetti Ortolana 10,50

(frische Pilze, Zucchini, Paprika, Frihlingszwiebel)

42. Spaghetti mit argentinischen Garnelen 15,00

kleine Portionen

69. Pizza Margherita oder Salami 6,50/ 7,00
(Margherita / Salami)
70. Kleines Schnitzel 10,00

71. Kleine Portion Nudeln 7,00
(Penne Panna / Spaghetti Bolognese)

72. Portion Pommes frites 4,00

La Pizza

43, Focaccia (Olivendl und Oregano)

44. Pizzabrot
(Tomate, Knoblauch)

45, Pizza Margherita
46. Pizza Salami

47. Pizza Peperoniwurst
48. Pizza Hawaii

49, Pizza Calabrese
(griine Peperoni, Zwiebeln, Salcicciawurst)

50. Pizza Roma

(Schinken, Champignons, Artischocken, Oliven)

51. Pizza ltalia
(TomatensoRe, Kase, Salami, Champignons)

52. Pizza Tonno

(TomatensoRe, Kase, Thunfisch, Zwiebeln, Oliven)

53. Pizza Mediterranea

(Champignons, Oliven, Kapern, Sardelle, Zwiebeln)

54. Pizza Parma
(Parmaschinken, Rucola, Parmesanflocken)

55. Pizza Vegetariana
(Zucchini, frische Paprika, Broccoli)

56. Pizza Fantastica

(Salsicciawurst, Champignons, Parmesanflocken)

57. Pizza Gustosa

5,50

5,50

8,00
9,00
9,00
9,50

11,00

11,50

10,00

11,00

10,50

13,50

11,00

12,00

12,00

(Peperoniwurst, Champignons, griine Peperoni, Zwiebel)

58. Pizza Tirolese
(Salsicciawurst, Spinat, Gorgonzola)

59. Pizza Diavolo
(Peperoniwurst, Olive, scharfer Peperoni)

Extras

Thunfisch, Salsicciawurst, Parmaschinken,
Parmesanflocken, Gorgonzola, Mozzarella

Salami, Schinken, Peperoniwurst, Champignons,
Artischocke, Ananas, Sardelle, Kapern, Peperoni,
Oliven, Zwiebeln, Paprika, Knoblauch,

frische Peperoncino

12,50

10,50

2,00

1,50

La Carne
60. Rumpsteak vom Grill 26,50
61. Rumpsteak mit grinem Pfeffer 28,50
62. Scaloppina Milanese 15,00
(Schnitzel Wiener Art)
63. Saltinbocca Romana 18,00

(Mit Parmaschinken und Salbei)

64. Hahnchenbrust mit griinem Pfeffer 17,50

| Vini bianchi (0,75 | Flasche)

201. Fiano IGT (Apulien) 25,50

Helles strohgelb, das Bouquet ist intensiv und vielschichtig.
Fruchtaroma vermischt mit blumiger Note. Rebsorte Fiano

202. Ciro Bianco (Kalabrien) 26,50

Klare und brilliante strohgelbe Farbe, feine fruchtige Nuancen,
Rebsorte Greco Bianco

203. Lugana Ca Dei Frati (Lombardei) 30,00
Feiner Duft von weiRen Friichten, gut ausbalancierter Geschmack
delikater Bittermandelnote, Rebsorte Trebbiano di Lugana

I Vini rossi (0,75 | Flasche)

210. Primitivo Nudo IGP (Apulien) 26,50

Tiefes Rubinrot, Aromen von Pflaumen und Schwarzkirsche, wiirzig mit Noten
von Rosmarin, am Gaumen weich und korperreich. Rebsorte Primitivo

211. Magnus Akras (sizilien) 26,50

Intensives, tiefes Purpurrot, mit violetten Reflexen, wiirzige und balsamische
Noten von reifen roten beeren. Rebsorte Nero d‘Avola, Merlot und Syrah

212. Cannonau di Sardegna (Sardinien) 28,00
Brilliantes Rubinrot mit einem Hauch Violett. Vielschichtig intensiv,
feine Ankldnge an reifen Friichten, Konfitlire und Kaffee. Rebsorte Cannonau

Il Vino rosé (0,75 | Flasche)

220. Ciro Rosato (Kalabrien) 26,50

Feinfruchtig, hell und mit schonen Aromen von Johannisbeere,
Kirsche und Waldbeere, Rebsorte Gaglioppo



